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1.Пояснительная записка
 Данная учебная программа составлена на основе программы «Технология. Трудовое обучение» рекомендованной Департаментом общего среднего образования Министерства образования Российской Федерации, М.: Просвещение, 2005г. Авторы программы: В.Д.Симоненко, Ю.Л.Хотунцев.

Целями образовательной области «Технология» в основной школе являются: формирование у школьников технико-технологической грамотности, технологической культуры, культуры труда и прикладной творческой деятельности, социально-трудовая адаптация обучающихся на основе профессионального самоопределения. Примерная программа позволяет всем участникам образовательного процесса получить представление о целях, содержании, об общей стратегии обучения, воспитания и развития учащихся средствами данного учебного предмета, задает тематические и сюжетные линии курса, дает примерное распределение учебных часов по разделам курса и вариант последовательности их изучения с учетом межпредметных и внутри предметных связей, логики учебного процесса, возрастных особенностей учащихся, сензитивных периодов их развития.

Примерная программа является основой и ориентиром для составления авторских программ и учебников (может непосредственно использоваться при тематическом планировании авторского курса учителем). При этом авторы программ и учебников могут применить собственный подход в части структурирования учебного материала, дополнения его желательными для них сюжетными линиями, определения последовательности изучения этого материала, распределения часов по разделам и темам, а также путей дополнения содержания системы знаний, умений и способов деятельности, развития и социализации учащихся по представленному содержанию.

Примерная программа по курсу «Технология» содействует сохранению единого образовательного пространства России, не сковывая творческой инициативы учителей и методистов. Она предоставляет широкие возможности для реализации различных подходов к построению авторского учебного курса с учетом позиции и творческого потенциала педагога, индивидуальных способностей, интересов и потребностей учащихся, материальной базы образовательных учреждений, местных социально-экономических условий, национальных традиций характера рынка труда.

Цели изучения предмета «Технология» в системе основного общего образования

Основной целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях. Освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности определяет общие цели учебного предмета «Технология». Предмет обеспечивает формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающих поколений, становление системы технических и технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств личности. Технология как учебный предмет способствует профессиональному самоопределению школьников в условиях рынка труда, формированию гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения, социально обоснованных ценностных ориентаций. В основной школе учащийся должен овладеть необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники, необходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности; научиться применять в практической деятельности знания, полученные при изучении основ наук. Примерная программа предмета «Технология» составлена с учетом полученных учащимися при обучении в начальной школе технологических знаний и опыта трудовой деятельности.

2.Общая характеристика учебного предмета «Технология»

Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды.  Независимо от вида изучаемых технологий содержанием примерной программы предусматривается освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

• технологическая культура производства;

• распространенные технологии современного производства;

• культура, эргономика и эстетика труда;

• получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;

• основы черчения, графики, дизайна;

• элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;

• знакомство с миром профессий, выбор учащимися жизненных, профессиональных планов;

• влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

• методы технической, творческой, проектной деятельности;

• история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

В процессе обучения технологии учащиеся:

познакомятся:

• с предметами потребления, потребительной стоимостью продукта труда, материальным изделием или нематериальной услугой, дизайном, проектом, конструкцией;

• с механизацией труда и автоматизацией производства; технологической культурой производства;

• с информационными технологиями в производстве и сфере услуг; перспективными технологиями;

• с функциональными и стоимостными характеристиками предметов труда и технологий; себестоимостью продукции; экономией сырья, энергии, труда;

• с производительностью труда; реализацией продукции;

• с рекламой, ценой, налогом, доходом и прибылью; предпринимательской деятельностью; бюджетом семьи;

• с экологичностью технологий производства;

• с экологическими требованиями к технологиям производства (безотходные технологии, утилизация и рациональное использование отходов; социальные последствия применения технологий);

• с устройством, сборкой, управлением и обслуживанием доступных и посильных технико-технологических средств производства (приборов, аппаратов, станков, машин, механизмов, инструментов);

• с понятием о научной организации труда, средствах и методах обеспечения безопасности труда; культурой труда; технологической дисциплиной; этикой общения на производстве;

овладеют:

• навыками созидательной, преобразующей, творческой  деятельности;

• навыками чтения и составления технической и технологической документации, измерения параметров технологического процесса и продукта труда, выбора, моделирования, конструирования, проектирования объекта труда и технологии с использованием компьютера;

• основными методами и средствами преобразования и использования материалов, энергии и информации, объектов социальной и природной среды;

• умением распознавать и оценивать свойства конструкционных и природных поделочных материалов;

• умением ориентироваться в назначении, применении ручных инструментов и приспособлений;

• навыками подготовки, организации и планирования трудовой деятельности на рабочем месте; соблюдения культуры труда;

• навыками организации рабочего места;

• умением соотносить с личными потребностями и особенностями требования, предъявляемые различными массовыми профессиями к подготовке и личным качествам человека.

Общими во всех направлениях программы являются разделы «Технологии исследовательской и опытнической деятельности» и «Современное производство и профессиональное образование». Их содержание определяется соответствующими технологическими направлениями (индустриальные технологии, технологии ведения дома и сельскохозяйственные технологии).

При разработке авторских вариантов программ, исходя из необходимости учета потребностей личности школьника, его семьи и общества, достижений педагогической науки, дополнительный авторский учебный материал должен отбираться с учетом следующих положений:

• распространенность изучаемых технологий и орудий труда в сфере промышленного и сельскохозяйственного производства, домашнего хозяйства и отражение в них современных научно-технических достижений;

• возможность освоения содержания на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности, имеющие практическую направленность;

• выбор объектов созидательной и преобразовательной деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей;

• возможность реализации общетрудовой и практической направленности обучения, наглядного представления методов и средств осуществления технологических процессов;

• возможность познавательного, интеллектуального, творческого, духовно-нравственного, эстетического и физического развития учащихся.

Каждый компонент примерной программы включает в себя основные теоретические сведения и практические работы. При этом предполагается, что изучение материала, связанного с практическими работами, должно предваряться освоением учащимися необходимого минимума теоретических сведений с опорой на лабораторные исследования. В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. Соответствующий раздел по учебному плану может даваться в конце каждого года обучения. Вместе с тем методически возможно построение годового учебного плана занятий с введением творческой, проектной деятельности в учебный процесс с начала или с середины учебного года. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении продукта труда или того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи (его потребительной стоимости). Основным дидактическим средством обучения технологии в основной школе является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, практические работы, выполнение проектов. Все виды практических работ в примерной программе направлены на освоение различных технологий. Для практических работ учитель в соответствии с имеющимися возможностями выбирает такой объект, процесс или тему проекта для учащихся, чтобы обеспечить охват всей совокупности рекомендуемых в программе технологических операций. При этом педагог должен учитывать посильность объекта труда для школьников соответствующего возраста, а также его общественную или личную ценность. Темы раздела «Технологии домашнего хозяйства» включают в себя обучение элементам семейной экономики, освоение некоторых видов ремонтно-отделочных и санитарно-технических работ. Соответствующие работы проводятся в форме учебных упражнений. Для выполнения этих работ необходимо силами школы подготовить соответствующие учебные стенды и наборы раздаточного материала. Для более глубокого освоения этого раздела следует организовывать летнюю технологическую практику школьников за счет времени, отводимого из компонента образовательного учреждения. Тематически практика может быть связана с ремонтом учебных приборов и наглядных пособий, классного оборудования, школьных помещений и санитарно-технических коммуникаций, а именно: ремонт и окраска стен, столов, стульев, восстановление или замена кафельных или пластиковых покрытий, ремонт мебели, профилактика и ремонт санитарно-технических устройств, запорных механизмов и др. Интегративный характер содержания обучения технологии предполагает построение образовательного процесса на основе использования межпредметных связей. Это связи с алгеброй и геометрией при проведении расчетных и графических операций; с химией при характеристике свойств конструкционных материалов; с физикой при изучении механических свойств конструкционных материалов, устройства и принципов работы машин, механизмов, приборов, видов современных технологий; с историей и искусством при освоении технологий традиционных промыслов. При этом возможно проведение интегрированных занятий, создание интегрированных курсов или отдельных комплексных разделов. 

Универсальность технологии как методологического базиса общего образования состоит в том, что любая деятельность - профессиональная, учебная, созидательная, преобразующая — должна осуществляться технологически, т. е. таким путем, который гарантирует достижение запланированного результата, причем кратчайшим и наиболее экономичным путем. Предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Его содержание предоставляет молодым людям возможность бесконфликтно войти в мир искусственной, созданной людьми среды техники и технологий, которая называется техносферой и является главной составляющей окружающей человека действительности. Искусственная среда — техносфера — опосредует взаимодействие людей друг с другом, со сферой природы и с социумом.

 3.Место предмета «Технология» в  учебном плане.
Базисный учебный (образовательный) план образовательного учреждения для 6 класса предполагает 70 часов при продолжительности учебного года 35 недель . 
    Базовыми для рабочей программы для 5-8 классов являются разделы «Кулинария, «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов», «Конструирование и моделирование», «Технология изготовления одежды», «Творческие проектные работы».

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда.

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы. Ведущей структурной моделью для организации занятий по технологии является комбинированный урок. 

В программе предусмотрено выполнение школьниками творческих или проектных работ. При организации творческой или проектной деятельности учащихся очень важно акцентировать их внимание на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи
Раздел кулинария изучается только теоретически по причине отсутствия условий для практических занятий.

. По учебному плану школы предусмотрена летняя трудовая практика 5 дней по 2 часа на пришкольном участке.

4.СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ПРОГРАММЫ ДЛЯ 6 КЛАССА

	№ п/п
	Наименование раздела, темы
	Количество 
часов

	1
	Вводное занятие
	2

	2
	Кулинария (физиология питания)
	2

	3
	Кулинария (технология приготовления пищи)
	12

	4
	Элементы материаловедения
	2

	5
	Элементы машиноведения
	4

	6
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. Рукоделие. Лоскутное шитьё
	8

	7
	Конструирование и моделирование одежды
	6

	8
	Технология изготовления одежды
	16

	9
	Технология ведения дома
	4

	10
	Электротехнические работы
	2

	11
	Творческие проектные работы
	8

	12
	Обобщение
	2

	                                                                                                                              Всего ч
	68


2ч -резерв
Вводное занятие (2  часа)

Сущность предмета «Технология» в 6 классе.  Цели и задачи предмета. Разделы предмета и объекты труда. Необходимые инструменты, материалы, приспособления. Творческий проект, требования к его оформлению. Научная организация труда. Внутренний распорядок и правила поведения в кабинете. Правила техники безопасности и санитарно-гигиенические требования. Правила оказания первой помощи.

Кулинария (физиология питания) (2 часа)

Минеральные соли, микроэлементы и макроэлементы, содержание их в пищевых продуктах. Роль минеральных веществ в жизнедеятельности организма. Соли кальция, калия, натрия, железа, йода. Их значение для организма человека. Суточная потребность в солях. Методы сохранения минеральных солей в продуктах при их кулинарной обработке.

Кулинария (технология приготовления пищи (12 часов)

Значение молока и молочных продуктов в питании. Кулинарное значение молока и молочных продуктов. Питательная ценность молока и химический состав. Способы определения качества молока. Условия и способы его хранения. Первичная обработка молока. Приготовление блюд из молока. Безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, инструментами. Санитарно-гигиенические требования. Посуда для варки молочных блюд. Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря для организма человека. Возможности кулинарного использования рыбы и морепродуктов. Условия и сроки хранения рыбы: живой, свежей, мороженой, копченой, вяленой, солёной и рыбных консервов. Методы определения качества рыбы. Первичная обработка рыбы. Приготовление блюд из вареной, жареной рыбы и нерыбных продуктов моря. Тепловая обработка. Виды жаренья. Правила подачи рыбных блюд. Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Время тепловой обработки и способы определения готовности. Посуда и инвентарь для варки каш, бобовых и макаронных изделий. Способы определения готовности. Подача готовых блюд к столу. Сахар, его роль в кулинарии и в питании человека. Технология приготовления компота из свежих, сушеных, мороженых фруктов и ягод. Виды крахмала и его свойства. Приготовление киселей различной консистенции. Условия сохранения витаминов при первичной и тепловой обработке фруктов и ягод. Сервировка стола к ужину. Процессы, происходящие при солении и квашении. Консервирующая роль молочной кислоты. Сохранность витаминов в солёных и квашеных овощах.

Элементы материаловедения (2  часа)

Натуральные волокна животного происхождения (шелк, шерсть, пух). Способы их получения. Получение нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях. Свойства натуральных волокон животного происхождения, а также нитей и тканей на их основе. Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. Понятие о раппорте переплетения. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Дефекты ткани. Сравнительная характеристика свойств х/б, льняных, шелковых и шерстяных тканей. Краткие сведения об ассортименте тканей.

Элементы машиноведения (4  часа)

Назначение, устройство и принцип действия регуляторов универсальной швейной машины (длина стежка, прижима лапки, натяжения верхней и нижней нитей, регулятора строчки, ширины «зиг-зага»).  Регулировка качества машинной строчки путем изменения  силы натяжения верхней и нижней нитей. 

Правила ухода за швейной машиной. Чистка и смазка. Основные узлы для смазки. Устройство машинной иглы. Установка иглы в швейную машину. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной её установкой.

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. Рукоделие. Лоскутное шитьё. (8 часов)

Возможности лоскутного шитья и мода. Геометрический орнамент и композиция. Цвет и композиция, цветовой круг,  подбор ткани. Шаблоны элементов орнамента. Раскрой элементов с учётом долевой нити и припусков на швы. Технология соединения деталей между собой. Соединение основы с подкладкой. Окончательная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка.

Конструирование и моделирование одежды (6 часов) 

Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к легкому женскому платью. Ткани и отделки, применяемые для изготовления юбок. Конструкции юбок (прямые, клиньевые, конические). Мерки необходимые для построения основы чертежа конической или клиньевой юбки. Условные обозначения мерок. Правила снятия мерок. Прибавки к меркам на свободу облегания. Зависимость величины  прибавок от назначения изделия, силуэта, ткани. Последовательность построения чертежа основы конической юбки. Выбор модели конической юбки. Расчетные формулы.  Построение чертежа основы  юбки в масштабе 1:4 в рабочей тетради и в натуральную величину. Последовательность построения чертежа основы клиньевой  юбки. Выбор числа клиньев в клиньевой юбке. Расчетные формулы.  Построение чертежа основы  юбки в масштабе 1:4 в рабочей тетради и в натуральную величину. Разновидности юбок по силуэту (прямые, зауженные или расширенные книзу, длинные и короткие, в форме колокола). Способы моделирования конической юбки (горизонтальные разрезы, расширение или сужение клина от линии бедер, расширение клина от линии талии, расширение дополнительными клиньями). Выбор модели юбки. Моделирование юбки.

Технология изготовления одежды (16 часов)

Выбор ткани и отделки. Подготовка  выкройки к раскрою. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки на ткани. Обмеловка. Раскрой ткани. Перенос контурных и контрольных линий выкройки на ткань. Подготовка деталей кроя к обработке. Технология обработки вытачек. Зависимость величины вытачек от модели и от размера фигуры. Складки  - как разновидность вытачек. Односторонние, встречные, бантовые. Технология обработки складок. Различные  способы обработки застежки. Расположение застёжек. Замок-молния. Способы обработки застежки тесьмой-молнией. Технология обработки верхнего среза юбок. Формы поясов. Расчет длины пояса. Обработка пояса. Соединение пояса с верхним срезом юбки. Способы обработки нижнего среза юбок. Обработка нижнего среза юбки швом вподгибку с закрытым срезом. ТУ на обработку низа. Пришивание пуговицы, обработка петли. Художественная отделка изделия. ВТО. Контроль качества готового изделия.

Технология ведения дома (4 часа)

Правила ухода за одеждой из кожи, замши, велюра. Чистка кожаной обуви. Приёмы сохранения формы обуви, правила сушки обуви. Чистка замшевой обуви. Правила ухода за лакированной обувью, резиновой обувью. Закладка на хранение шерстяных и меховых вещей.

Электротехнические работы  (2 часа)

Электрические цепи и их элементы. Правила электробезопасности и эксплуатации электроприборов. Профессии, связанные с электричеством.

Творческие проектные работы (8 часов)

Тематика творческих проектов. Правила оформления пояснительной записки. Критерии оценивания. Сроки выполнения и защиты. Обобщение полученных знаний. Представление собственной работы. Обоснование выбора материалов, технологий. Экологическая и экономическая оценка. Рекламный проспект.

5. ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ по технологии для 6 класса

	№ п/п
	Наименование раздела программы
	Тема урока (этап проектной или исследовательской деятельности)


	Количество часов
	Тип урока (форма и вид деятельности)


	Элементы содержания
	Требования к уровню подготовки обучающихся (результат)
	Вид контроля, измерители
	Элементы дополнительного (необязательного) содержания
	Дата проведения

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	план
	факт

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1-2
	Вводный урок             
	Вводный и первичный инструктажи на рабочем месте. 
	2
	Новый материал (объяснение)
	Правила ТБ работы в кабинете обслуживающего труда. Введение в курс технологии 6 класса
	Знать правила ТБ.

Уметь использовать их на практике
	Опрос 
	
	08.09
	

	3-4
	Кулинария: физиология питания 


	Минеральные вещества. Суточная потребность человека в минеральных веществах и их содержание в продуктах
	2
	Комбинированный
	Микроэлементы и макроэлементы, их содержание  в пищевых продуктах, значение для жизнедеятельности организма. Расчёт количества и состава продуктов для сбалансированного питания
	Иметь представление о минеральных веществах, их значении для здоровья человека

 Уметь рассчитывать количество и состав продуктов для сбалансированного питания..
	Опрос 
	
	15.09
	

	5-6
	Кулинария: технология приготовления пищи 
	Блюда из молока и молочных продуктов. Кисло-молочные продукты.
	2
	Комбинированный
	Значение, ценность, условия, сроки хранения  молока и молочных продуктов. Кисло-молочные продукты и особенности приготовления блюд их них
	Знать условия хранения, технологию приготовления блюд из молока
	Опрос
	Виды тепловой обработки овощей
	22.09
	

	7-8
	
	Приготовление блюд из молочных продуктов
	2
	Практическая работа
	Приготовление супа молочного рисового, каши манной
	Знать о свойствах молочных продуктов Уметь готовить блюда из молока
	Контроль качества
	
	06.10
	

	9-10
	
	Рыба и морепродукты в кулинарии.  Первичная и тепловая обработка рыбы.
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Пищевая ценность рыбы и морепродуктов. Признаки свежести. Первичная и тепловая обработка рыбы. Приготовление рыбы жареной и припущенной.
	Знать технологию приготовления блюд из рыбы. 

Уметь определять свежесть рыбы, готовить рыбные блюда


	Контроль качества
	
	13.10
	

	11-12
	
	Блюда из круп, бобовых, и макаронных изделий. 
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Виды круп, бобовых, и макаронных изделий. Правила варки каш. Приготовление отварных макарон с сыром.
	Знать технологию приготовления блюд круп, бобовых, и макаронных изделий Уметь готовить макаронные изделия


	Контроль качества
	
	20.10
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	13-14
	Кулинария: технология приготовления пищи
	Сахар, крахмал. Их роль в приготовлении компотов, киселей. Сервировка стола к ужину
	2
	Комбинированный Практическая работа
	Технология приготовления компотов из сушёных, свежих, замороженных фруктов и ягод. Технология приготовления киселя. Правила сервировки стола к ужину. 
	Знать технологию приготовления компотов и киселей

Уметь готовить кисели и компоты

Иметь представление о правилах подачи горячих напитков, столовых приборах, правилах этикета и пользования ими.

Соблюдать правила за столом.

Уметь сервировать стол


	Контроль качества
	
	27.10
	

	15-16
	
	Способы заготовки продуктов. 
	2
	Комбинированный Практическая работа
	Процессы квашения и соления продуктов. Технология приготовления квашеной капусты


	Уметь квасить капусту
	Контроль качества
	Рецепты квашения капусты
	10.11
	

	17-18
	Элементы материаловедения               
	Натуральные волокна животного происхождения. Свойства тканей.
	2
	Комбинированный 
	Волокна: шерсть, шёлк. Основная и уточная нити. Саржевое и атласное переплетения. Свойства тканей из волокон животного происхождения, ассортимент.


	Иметь представление о происхождении волокон, процессах их обработки, свойствах тканей из них

Уметь отличать саржевое и атласное переплетения


	Лаборатор. работа

«Саржевое и атласное переплетения"
	
	17.11
	

	19-20
	Элементы машиноведения
	Регуляторы бытовой универсальной швейной машины. Подбор игл и нитей.
	2
	Комбинированный 
	Назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины. Правила подбора игл и нитей в зависимости от вида тканей
	Знать назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины

Уметь подбирать иглы и нити в зависимости от вида тканей


	Опрос


	
	24.11
	

	21-22
	
	Неполадки в работе швейной машины. Регулировка строчки и замена машинной иглы
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Регулировка качества машинной строчки путем изменения  силы натяжения верхней и нижней нитей. 

Правила ухода за швейной машиной. Чистка и смазка. Основные узлы для смазки. Устройство машинной иглы. Установка иглы в швейную машину. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной её установкой.


	Знать причины, вызывающие неполадки в работе швейной машины

Уметь регулировать машинную строчку, чистить и смазывать швейную машину, менять иглу
	Качество образца

Контроль за действиями
	
	01.12
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	23-24
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. Рукоделие. Лоскутное шитьё.
	Возможности лоскутного шитья и мода. Орнамент и композиция.


	2
	Комбинированный


	Геометрический орнамент и композиция. Цвет и композиция, цветовой круг,  подбор ткани. Пэчворк и мода.
	Знать о технике пэчворка

Уметь выполнять эскизы, подбирать ткань по фактуре и цвету
	Опрос 

Контроль качества
	 Квилт, квилтинг – красота из лоскута
	08.12
	

	25-26
	
	Шаблоны элементов орнамента. Раскрой деталей.
	2
	Практическая работа
	Правила деления элементов орнамента на простейшие геометрические фигуры, подбора и изготовления шаблонов. Правила раскроя деталей с учётом направления долевой нити и рисунка.
	Уметь раскраивать элементы деталей с учётом припусков
	Контроль качества
	
	15.12
	

	27-28
	
	Технология соединения деталей между собой в лоскутном шитье
	2
	Практическая работа
	Способы сборки  полотна в лоскутном шитье. Сборка полотна изделия
	Знать способы сборки полотна

Уметь ими пользоваться 
	Контроль качества
	 
	22.12
	

	29-30
	
	Соединение лоскутной основы с подкладкой
	2
	Практическая работа
	Особенности соединения лоскутной основы с подкладкой 
	Уметь соединять лоскутную основу с подкладкой
	Контроль качества
	 
	
	

	31-32
	Конструирование  и моделирование одежды 
	Требования к лёгкому женскому платью. Конструкции юбок, снятие мерок для построения чертежа
	2
	Комбинированный

 Практическая работа
	Эксплуатационные, гигиенические, эстетические требования к лёгкому женскому платью. Ткани и виды отделок для юбок. Правила снятия мерок и прибавки на свободу облегания
	Знать требования к лёгкому женскому платью. Ткани и виды отделок для юбок. Правила снятия мерок Уметь их использовать


	Опрос 

Контроль за действиями
	
	29.12
	

	33-34
	
	Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Условные графические изображения деталей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах. Последовательность построения чертежа юбки
	 Уметь строить чертёжи основ юбок


	Контроль чертежа
	
	19.01
	

	35-36
	
	Моделирование юбки выбранного фасона 
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	 Форма, силуэт, стиль, особенности фигуры и выбор фасона. Способы моделирования юбок. Правила подготовки выкройки к раскрою
	Знать способы моделирования и правила подготовки выкройки к раскрою

Уметь ими пользоваться
	Контроль за действиями
	
	26.01
	

	37-38
	Технология изготовления одежды
	Раскладка выкройки на ткани. Обмеловка и раскрой ткани
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Экономичная раскладка выкройки на ткани. Правила раскладки деталей на ткани с рисунком в клетку и в полоску
	Уметь экономно расходовать ткань
	Контроль за действиями
	
	02.02
	

	39-40
	
	Контурные и контрольные точки на деталях кроя
	2
	 Практическая работа
	Способы прокладывания контурных и контрольных точек
	Знать и уметь применять способы прокладывания контурных и контрольных точек
	Контроль за действиями
	
	09.02
	

	41-42
	
	Обработка деталей кроя
	2
	Практическая работа
	Скалывание и сметывание деталей
	Уметь смётывать детали кроя
	Контроль качества
	
	16.02
	

	43-44
	
	Примерка юбки. Выявление дефектов, их исправление
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Правила проведения примерки. Дефекты посадки юбки и их причины. Способы исправления выявленных  дефектов
	Знать и уметь применять на практике правила проведения примерки и способы исправления дефектов
	Контроль за действиями
	
	23.02
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	45-46
	Технология изготовления одежды
	Виды машинных швов.
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Стачные и накладные швы. Их конструкция, графическое обозначение, технология выполнения.
	Знать назначение,

конструкцию и технологию машинных швов

Уметь их выполнять
	Контроль качества
	
	02.03
	

	47-48
	
	Машинная обработка переднего и заднего полотнищ юбок. Боковые швы. Застежка.
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Правила стачивания боковых швов,  вытачек, кокеток, складок. Обработка застёжки
	Уметь выполнять поузловую обработку
	Контроль качества
	
	09.03
	

	49-50
	
	Обработка верхнего и нижнего срезов юбки
	2
	Комбинированный

Практическая работа
	Технология обработки верхнего и нижнего срезов юбки 
	Уметь выполнять поузловую обработку
	Контроль качества
	
	16.03
	

	51-52
	
	Влажно-тепловая обработка. Контроль и оценка качества изделия
	2
	Комбинированный 
	Особенности ВТО шерстяных и шёлковых тканей. Критерии оценки качества изделия
	Уметь выполнять окончательную отделку изделия, ВТО
	Контроль качества
	
	23.03
	

	53-54
	Технология ведения дома
	Современные средства ухода и защиты одежды и обуви.
	2
	Комбинированный 
	Правила ухода за одеждой из кожи, замши, велюра. Чистка кожаной обуви. Приёмы сохранения формы обуви, правила сушки обуви. Чистка замшевой обуви. Правила ухода за лакированной обувью, резиновой обувью.
	Знать средства и способы ухода за одеждой и обувью

Уметь их применять
	Опрос 
	
	06.04
	

	55-56
	
	Закладка на хранение шерстяных и меховых вещей
	2
	Комбинированный


	Правила закладки на хранение шерстяных и меховых вещей
	Знать  правила хранения зимних вещей


	Опрос 
	
	13.04
	

	57-58
	Электротехнические работы
	Электрические цепи. Правила электробезопасности.
	2
	Комбинированный


	Виды соединений элементов в электрических цепях, их условные графические изображения на электрических схемах. Правила электробезопасности и эксплуатации  и эксплуатации бытовых электроприборов. Оказание первой медицинской помощи при поражении током. Профессии, связанные с электричеством.
	Иметь представление о

соединений элементов в электрических цепях, их условные графические изображения на электрических схемах Уметь выполнять правила ТБ при работе с бытовыми электроприборами
	Опрос 
	
	20.04
	

	59-60
	Творческие пректные работы
	Тематика творческих проектов и этапы их выполнения
	2
	Комбинированный


	Тема проекта. Обоснование. Разработка эскиза. Подбор материалов.
	Уметь выбирать посильную и необходимую работу, аргументировано защищать свой выбор, выполнять эскизы и подбирать материалы для выполнения работы
	Контроль выполнения
	
	27.04
	

	61-62
	
	Инструменты и приспособления.

Технологическая последовательность выполнения проекта
	2
	Комбинированный


	Организация рабочего места. Подбор необходимого оборудования, материалов и инструментов. Разработка технологической последовательности выполнения основных операций. Поиск дополнительных сведении в литературе


	Уметь пользоваться дополнительной литературой, подбирать всё необходимой для выполнения задуманного
	Контроль выполнения
	
	04.05
	

	1
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	8
	9
	10
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	63-64
	
	Технологический этап
	2
	Комбинированный


	Конструирование базовой модели. Моделирование. Изготовление изделия
	Уметь конструировать, моделировать и выполнять намеченные работы
	Контроль выполнения
	
	11.05
	

	65-66
	
	Заключительный этап
	2
	Комбинированный


	Оценка проделанной работы, выполнение рекламного проспекта. Защита проекта
	Уметь проводить самоанализ проделанной работы и защищать её.
	Контроль выполнения
	
	18.05
	

	67-68
	
	Обобщающий урок
	2
	Комбинированный 
	Обобщение. Итоги проделанной работы
	
	Выставка изготовленных проектных работ 
	
	25.05
	


 69-70  2 час - резерв
7. Описание учебно-методического и материально-технического обеспечения образовательного процесса.

- А.К.Бешенков «Методика обучения технологии. 5-9 классы», Москва: Дрофа, 2004г.

- Поурочные планы по учебнику «Технология»5класс В.Д. Симоненко ,Н.Б. Голодарева

-Поурочные планы по учебнику «Технология 6 класс». Автор- составитель О. И. Макридина. 

- И.А.Сасова .Сборник проектов. 5 класс. Москва: «Вентана-Граф, 2004

- В.Д.Симоненко, «Технология. 6 класс» вариант для девочек,  М: «Просвещение»,2009г.

- «Технология. Технологии ведения дома;5 класс/ Н. В. Синица, В. Д. Симоненко ,М.; « Просвещение», 2014.

-Технология; программа; 5-8 классы/А. Т. Синица,В.Д. Симоненко.

-Технология в схемах,таблицах, рисунках.5-9 класс.Обслуживающий труд/С. Э. Маркуцкая.-2 изд., стереотип.-М.:Издательство «Экзамен»,2009.

-Технология: Обслуживающий труд. Тесты.5-7 классы/ С. Э. Маркуцкая.-2 изд., переработанное и исправленное -М .:Издательство “ Экзамен»,2009.

- Технология. 5-8 классы. Деловые и ролевые игры на уроке:рекомендации, конспекты уроков/ авт. – сост. С. П. Шурупов.- Волгоград: Учитель,2011.

- В.Н.Чернякова, «Технология обработки  ткани 5кл.»,  М:  «Просвещение», 2000г.

Наглядные средства обучения :

Коллекции: коллекции волокон, тематические плакаты поразделам « Кулинария», « Швейное дело»;

Швейные машины

8. Планируемые результаты изучения учебного курса за 6 класс.

Учащиеся должны знать:

· возможности использования ЭВМ в информационных технологиях;

· санитарные требования к помещению кухни и столовой; пра​вила работы с горячими маслами и жирами, мытья посуды;
· общие сведения о значении минеральных солей и микроэле​ментов в жизнедеятельности организма, о кулинарном значе​нии, питательной ценности и химическом составе молока; спо​собы определения качества молока, способы сохранения свеже​го молока, технологию приготовления молочных супов и каш;
· общие сведения о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов, методы опрделения качества рыбы;
· способы первичной обработки рыбы, технологию приготов​ления рыбной котлетной массы и рыбных полуфабрикатов, спо​собы тепловой обработки рыбы;
· виды жаренья продуктов, их отличительные особенности, посуду и инвентарь для жаренья;

· правила варки крупяных каш различной консистенции, осо​бенности приготовления блюд из бобовых и макаронных изде​лий, соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш и гарниров;
· способы приготовления теста, виды пищевых разрыхлителей теста, технологию выпечки блинов, оладий, блинчиков;

· виды и кулинарные свойства крахмала, технологию приготовления компотов и киселей, правила сервировки стола к ужину;

· общие сведения о процессах, происходящих при солении и квашении овощей, технологию квашения капусты, засолки огурцов, помидоров, зелени;

· правила санитарии, гигиены, безопасной работы с колю​щим и режущим инструментом, с электрооборудованием, элек​тронагревательными приборами;
· способы получения натуральных волокон животного проис​хождения, получение нитей из этих волокон в условиях пря​дильного производства и в домашних условиях, свойства нату​ральных волокон животного происхождения, нитей и тканей на их основе, саржевые и атласные переплетения;
· принцип действия механизмов преобразования движения, их обозначения на кинематических схемах; назначение, устройство и принцип действия регуляторов швейной машины;
· композицию, ритм, орнамент, раппорт в вышивке, холод​ные, теплые, хроматические и ахроматические цвета, способы увеличения и уменьшения рисунка;
· эксплуатационные, гигиенические и эстетические требова​ния; к легкому женскому платью, материалы и отделки, приме​няемые при изготовлении клиньевых и конических юбок,  правила снятия мерок и их условные обозначения, основные приемы моделирования юбок, правила подготовки выкройки к раскрою;
· назначение, конструкция, условные графические обозначе​ния и технология выполнения следующих швов: настрочного с открытым срезом, настрочного с одним закрытым срезом, шва встык, накладного с двумя закрытыми срезами, основные тех​нологические приемы обработки юбки;
· правила подготовки ткани к раскрою и технологию раскроя ткани, технологическую последовательность обработки сорочки;

Учащиеся должны уметь:

· использовать ЭВМ для хранения и получения необходимой информации;

· работать с бытовыми электроприборами, с моющими и чистящими химическими веществами, мыть посуду;

· определять качество молока, проводить его тепловую обработку, готовить молочные супы и каши, оценивать качество го​товых блюд;
· определять качество рыбы, оттаивать мороженую и вымачи​вать соленую рыбу, проводить первичную обработку рыбы, при​готавливать рыбную котлетную массу с помощью мясорубки;
· проводить первичную обработку круп, бобовых и макарон​ных изделий; варить крупяные рассыпные, вязкие и жидкие каши, готовить запеканки, крупеники, котлеты, биточки из круп, варить бобовые и макаронные изделия;

· приготавливать тесто и выпекать блины, оладьи, блинчики, варить компоты и кисели; сервировать стол к ужину;

· квасить капусту, проводить первичную обработку и засолку огурцов, томатов, зелени;

· определять раппорт саржевого и атласного переплетения, лицевую и изнаночную стороны и дефекты ткани;
· регулировать качество машинной строчки, устанавливать иглу в швейную машину, подбирать иглу и нить в зависимости от вида ткани, определять неполадки швейной машины, вызван​ные неправильной установкой иглы, чистить, смазывать швей​ную машину;
· подбирать ткань и отделку для изготовления юбок, снимать, и записывать мерки, читать и строить чертежи юбок, моделировать юбки, подготавливать выкройки юбок к раскрою;
· выполнять на швейной машине настрочной шов с открытым срезом, настрочной шов с одним закрытым срезом, шов встык, накладной шов с двумя закрытыми срезами, обрабатывать юбку;
· готовить ткань к раскрою, выполнять экономную раскладку выкройки на ткани, раскраивать юбку, подготавливать детали кроя к обработке, обрабатывать детали кроя, проводить примерку, определять и исправлять дефекты, выполнять окончательную отделку и определять качество гото​вого изделия.

